SPIISCHARTA

ZUM STARTA & CHLINI SPIISA

VEGETARISCHIGRICHT

Salout «Schloss Sargans» 9.00
farbigd Zupfsalout, igleits Gmiis,
Broutwiirfili, Huussousia

Salat «Schloss Sargans»
Bunter Zupfsalat, Rohkostgemtise, Crottons,

Steipilzravioli 29.00

in Rahmsousi und brotini Pilz

Steinpilzravioli
in Rahmsauce und gebratenen Pilze

Cheisspitzli 26.00
mit Tamunser Alpcheis, knusprigi Bélla
und Opfelmuis

Kisespitzle
mit Sarganser Alpkise, dazu Rostzwiebel und
Apfelmuss

Fondue a discretion

Schlossmischig «Moitié-Moitié» 35.00
Hirdopfel, Brout, Essiggmiids und pro Person
Biiraschnitz

Fondue a discretion
Schlossmischung «Halb-Halb»
Kartoffel, Brot, Essiggemiise und Birnenschnitz

FLEISCH- & FISCHGRICHT

Hausdressing
Niisslisalout 16.00
Fildsalout mit Spack, kochtem Ei und
Brotwiirfali
Nisslisalat
Feldsalat mit Speck, gekochtem Ei und
Crottons
«Holzbrett» 21.00
"Perfekt zum teild bim Apéro”
gmischti Plattd mit Speck, Rohschinggi,
Salsiz, Sarganser Alpcheis und igleits
Gmuis
«Holzbrett»
Perfekt zum teilen beim Apéro”
Gemischte Platte mit Speck, Rohschinken,
Salsiz, Sarganser Alpkise und eingelegtes
Gemtse
Rindstatar 24.00
mit Bolla und Gurkli
und Birgfiutrsousd zum silbir scharfa
mit Toast und Butter
Rindertatar
mit Schalotten und Cornichos
und Bergfeuerersauce zum selber schirfen
mit Toast und Butter
SUPPA
Fleischsuppi mit Fladli 9.00
Kraftbriithe mit Fladle
Girschtisuppd mit und uni Spack 11.00
Gerstensuppe mit und ohne Speck
Chiirbis-Cremesuppi mit Kiarnél 11.00

Kiirbiscremesuppe mit Kernol

Ziircher Chalbsgschnitzlats 41.00
mit oder uni Nierli und Roschti

Ziircher Kalbsgeschnetzeltes
mit oder ohne Nieren und Rosti

Angus-Beef Borger 34.00
im Sesam-Brotli mit husgmachti

Bérgersousd, Spiack, Tamunser Alpcheis und
Roéstzwibla mit Pommes

Angus-Beef Burger im Sesam-Bun mit
hausgemachter Burgersauce, Speck, Tamonser
Alpkise und Rostzwiebel mit Pommes

Grollts Cordon Bleu vom «Thurgauer 34.00
Opfelschwein»

mit Schinggi und Tamunser Alpcheis,

drzuid Gmiids und Pommes Frites

Gerolltes Cordon Bleu vom «Thurgauer
Apfelschwein» mit Schinken und Tamonser
Alpkise, dazu Gemiise und Pommes




Hirschpfiffer <Mirza» 36.00
mit Rotchrutt, glasidrti Marroni, Réslichohl,
Preiselbeeri und Spatzli

Hirschpfeffer(cu/am) «Mirza»
mit Rotkraut, glasierte Marroni, Rosenkohl,
Preiselbeer und Spitzle

Rehschnitzel mit Wildrahmsousi 44.00
mit Rotchrutt, glasidrti Marroni, Réslichohl,
Preiselbeeri-Biird und Spétzli

Rehschnitzel(cn/at) mit Wildrahmsauce
mit Rotkraut, glasierte Marroni, Rosenkohl,
Preiselbeer-Birne und Spitzle

Reh Gschnitzlits 39.00
Reh in Madeirasousd mit Spétzli, mit

Rotchrutt, glasiarti Marroni, Roslichohl,
Preiselbeeri-Biird und Spitzli

Reh Geschnetzeltescnanin Madeirasauce mit
Rotkraut, glasierte Marroni, Rosenkohl, Preiselbeer
und Spitzle

Lachsforellenfilet 43.00
mit Dillsousi
uf Spinat und Steipilzravioli

Lachsforllenfilet(CH/1T/FR) mit Dillsauce
auf Spinat und Steinpilzravioli

Egli Knusperli im Biirteig 35.00

mit Pommes Frits, mit Remouladensousi

Egli Knusperli (CH/DE) im Bierteig
mit Pommes Frites, dazu Remouladensauce

DESSERT

Opfelkiiachli 13.00

mit Zimt-Zucker und Vanilleglace

Apfelkiichlein
mit Zimt-Zucker und Vanilleeis

Schoggiuflauf 13.00

mit fliissigem Kirn und Himbeerisorbet

Schokoladensoufflé
mit fliissigem Kern und Himbeersorbet

Iiskafi «Schloss Sargans» 12.00
Kaffi, Kaffiglace, Amarettto, Rahm

Eiskaffee «Schloss Sargans»
Kaffee, Kaffeeeis, Amaretto, Rahm

Frogen Sie au noch iiserni Emmi-Glacé.

Fragen Sie auch nach unserer Emmi-Eis.

Soweit nichts anderes vermerkt, verwenden wir nur Schweizer Fleisch und Fisch.

Alle unsere Gerichte kénnen Spuren von folgenden Inhaltsstoffen enthalten.

Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal. Brot/Mehl aus der Schweiz.

A: fiir glutenhaltiges Getreide

B: fiir Krebstiere- und -erzeugnisse

C: fir Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D: fiir Fisch- und Fischerzeugnisse (aufSer Fischgelatine)
E: fiir Erdniisse und —erzeugnisse

F: fiir Soja (-bohnen) und —erzeugnisse

G: fiir Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

H: fiir Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L: fiir Sellerie und —erzeugnisse

M: fiir Senf- und Senferzeugnisse

N: fiir Sesam-Samen und —erzeugnisse

O: fiir Schwefeldioxid und —erzeugnisse

P: fiir Lupinen und daraus hergestellte Produkte

R: fiir Weichtiere wie Schnecken, Muscheln und daraus hergestellte Erzeugnisse
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